VORSPEISEN

KALT GERAUCHERTES SAIBLINGSFILET €16
Erdapfel-Sauerrahmcreme | Rucola |
Saiblingskaviar

D,G, L, MO

RINDFLEISCH-GEMUSESULZ €15
Kurbiskern-Vinaigrette | eingelegter Zwiebel
F,L,M, O

BELUGALINSEN-SALAT €14
vegane Krautermayonnaise | eingelegte
Radieschen | Polentachips

F,M, O

GEMISCHTE BLATTSALATE €6
knackiges Gemuse | Hausdressing | Kresse
C,M, 0

SUPPE

KRAFTIGE RINDSUPPE €6
Frittaten | GrieBnockerl | Leberknodel

A C,G, L

ALS SUPPENTOPF MIT ALLEN EINLAGEN €9

SPARGELSCHAUMSUPPE €7
eigene Einlage
G, LM, 0

A
SEEBLICK

GASTHAUS

HAUPTGANGE

ROSA GEBRATENES FILET € 37
VOM OSTERREICHISCHEN JUNGRIND
Erdapfelgratin | Brokkoli | Pfefferrahmsauce
F,.G, L O

WIENER SCHNITZEL € 26
VOM KALB

Petersilienerdapfel | Preiselbeeren

AC,G

GEKOCHTES €24

VOM GRUNDLSEER RIND

Rosterdapfel | Cremespinat | Apfelkren |
Schnittlauchsauce

A CG, L O

GULASCH €19
VOM GRUNDLSEER RIND

Butterspatzle | Schnittlauch-Sauerrahm

A F,GL,O

KALBSRAHMBEUSCHEL €19
Serviettenknodel | WurzelgemuUse
A C,F,G L MO

A = glutenhaltiges Getreide | C = Eier und Erzeugnisse daraus | G = Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose) | H = Schalenfrichte
und -erzeugnisse | L = Sellerie und -erzeugnisse | M = Senf und -erzeugnisse | O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse (Sulfite)



A

SEEBLICK
GASTHAUS

FISCH UND VEGETARISCH DESSERTS
SAIBLING IM GANZEN GEBRATEN € 28 GEBACKENE TOPFENSCHNITTE €12
Petersilienerdapfel | braune Butter | Himbeerkompott | Vanilleeis
Blattsalat A CG 0O
A,C,D,G

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN €12
GEBRATENES FILET €28 Bitterschokoladen-Mousse |
VOM SALZKAMMERGUT EDELWELS weil3es Schokoladen-Eis | Erdbeeren
mediterrane Fregola Sarda | C,G,HO
getrocknete Tomaten | Oliven | Kapern
A,C,D,F,G, L0 STEIRISCHE KASEAUSWAHL

von ,The Cheeseartist” - Fromagerie
SPARGEL HOLLANDAISE €19 zu Riegersburg | hausgemachtes
Petersilienerdapfel Traubengelee | Feigensenf
F,G, L, MO klein €12

grof3 €18
VEGANES SPARGELRISOTTO €16 A,C G H MO
Jungzwiebel | pikante Nusse
F,L,O

LIEBER GAST,

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Einen GroBteil unserer Fisch-, Fleisch- und Milchprodukte beziehen wir direkt aus der Region.

Far Extras wie Kurbiskerndl, Preiselbeeren, Ketchup und Mayonnaise erlauben wir uns,
Ilhnen € 0,50 in Rechnung zu stellen.

Jowsnale fawL 704 ~ gow(

Hannah Savel Johannes Ganisl UNSER BESTES. FUR SIE.
Restaurantleiterin Kachenchef Infos zu unserer Philosophie




